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Kommunikation und Medien 

 

 

 

 

Linz, 8. September 2026 

Pressemitteilung 

 

 

 

Landeserntedankfest 2026 am 20. September im 
Linzer Mariendom 

Präsident Waldenberger: „Dankbar sein für das, was trotz aller 

Herausforderungen gewachsen ist“ 

 

Am Sonntag, dem 20. September 2026, lädt die Landwirtschaftskammer Oberösterreich 

gemeinsam mit der OÖ Bäuerinnenorganisation und der Linzer Dompfarre zum Landes-

erntedankfest in den Mariendom und auf den Domplatz in Linz ein. Das Fest steht ganz 

im Zeichen der Dankbarkeit für die Ernte, der Wertschätzung für die Arbeit der bäuerli-

chen Familien und der Begegnung zwischen Landwirtschaft und Konsumentinnen und 

Konsumenten. 

 

Der Festtag beginnt um 10 Uhr mit einem feierlichen Erntedankgottesdienst im Linzer Marien-

dom, zelebriert von Bischof Manfred Scheuer. Bereits vor der Messe werden die kunstvoll 

gestalteten Erntekronen aus den verschiedenen Regionen Oberösterreichs gesegnet. 

Anschließend gibt es einen feierlichen Einzug mit den Erntekronen in den Dom. Die Kronen 

sind Ausdruck regionaler Tradition, handwerklichen Könnens und der engen Verbundenheit 

mit der Landwirtschaft.  

 

„Erntedank bedeutet, für das dankbar zu sein, was trotz aller Herausforderungen gewachsen 

und gelungen ist. Das heurige Jahr hat unsere bäuerlichen Familien mit der anhaltenden Dürre 

vor enorme Schwierigkeiten gestellt. Viele Betriebe mussten teils erhebliche Ernteeinbußen 

hinnehmen. Gerade in solchen Zeiten zeigt sich die Stärke der Landwirtschaft: Bäuerinnen 

und Bauern geben nicht auf, sondern arbeiten mit großem Einsatz weiter und tragen Verant-

wortung. Dankbar sind wir deshalb nicht nur für die Ernte, sondern auch für den Zusammenhalt 

in der Gesellschaft. Durch die Unterstützung, die nun durch die Entschädigungen der Hagel-

versicherung und das Dürre-Hilfspaket der Bundesregierung möglich werden, können die 

größten Verluste abgefedert werden und das bringt wichtige Entlastung. Unser Ziel bleibt, den 

bäuerlichen Familien eine Zukunftsperspektive zu geben, damit die heimische Lebensmittel-

produktion auch in schwierigen Jahren gesichert bleibt“, betont LK OÖ-Präsident Franz 

Waldenberger. 
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Genuss aus ganz Oberösterreich 

Nach dem Gottesdienst verwandelt sich der Domplatz von 11.30 bis 15.00 Uhr in einen Treff-

punkt für Genießerinnen und Genießer. Beim bäuerlichen Schmankerlmarkt präsentieren Di-

rektvermarkterinnen und Direktvermarkter aus verschiedenen Regionen Oberösterreichs die 

Vielfalt heimischer Lebensmittel. 

 

Die Besucherinnen und Besucher erwarten zahlreiche regionale Spezialitäten, darunter ofen-

frisches Bauernbrot, süße Mehlspeisen, Obst- und Gemüseprodukte, Honig, Tees, Moste, 

Säfte sowie weitere Köstlichkeiten aus bäuerlicher Produktion. Auch herzhafte Schmankerl 

und frisch zubereitete Speisen laden zum Verkosten und Genießen ein. 

Das Landeserntedankfest bietet damit die ideale Gelegenheit, regionale Lebensmittel kennen-

zulernen, direkt mit den Produzentinnen und Produzenten ins Gespräch zu kommen und die 

hohe Qualität oberösterreichischer Produkte zu erleben. 

 

Diese Betriebe erwarten Sie am Schmankerlmarkt: 
Feichti’s Bauernspeck - Feichtinger Josef 

4972 Utzenaich, Feichti´s Onlineshop | Qualität, die 

man schmecken kann 

Innviertler Knödel 

95 Tage Weinbau - Fam. Eschlböck 

4063 Hörsching; 95Tage  
Sturm und Wein 

Geschmack im Glas - Fam. Wipplinger 

4983 St. Georgen bei Obernberg, Geschmack im Glas 

– Hochwertige Spezialitäten aus regionalem Obst und 

Gemüse 

Eingelegte Spezialitäten – schwarze Nüsse,  

Gartengemüse; Essige, Fruchtaufstriche 

Backkunst – Brigitte Lauber 

4616 Weisskirchen, Festtagstorten - Backkunst Brigitte 

Lauber - Torten & Mehlspeisen - Wels Land 

Torten, Kuchen, Schaumrollen, Mehlspeisen, 

Kaffee 

Maisserhof - Fam. Jungmair 

4052 Ansfelden, MAISSERHOF • Familie Jungmair 

Speck, Gebratenes, Leberkäse, Wurst, Knö-

deln, belegte Brote, Most 

Matzeneder Martina 

4714 Meggenhofen, Home - Matzeneder 

Brot, Gebäck, Germmehlspeisen, Schaumrol-

len 

Purtauf Michael 

4521 Schiedlberg, MostTraun4tler – Most aus dem 

Traunviertel in OÖ 

Säfte, Cider, Frizzante, Moste 

Ranwallnerhof - Fam. Neudecker 

4540 Bad Hall, Hofansicht - Ranwallnerhof Sanddorn 

Bio Sanddorn Produkte 

 

https://feichtis.at/
https://feichtis.at/
https://www.95tage.at/
https://geschmack-im-glas.at/
https://geschmack-im-glas.at/
https://geschmack-im-glas.at/
https://www.brigitte-backkunst.at/
https://www.brigitte-backkunst.at/
https://maisserhof.at/
https://www.matzeneder.at/
https://www.mosttraun4tler.at/
https://www.mosttraun4tler.at/
https://www.ranwallnerhof.at/
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Biohof Rudlstorfer - Baiernaz 

4261 Rainbach, Biohof Rudlstorfer "Baiernaz" | Biopro-

dukte - Bio Catering | Rainbach 

Bio Speisen: Grillspezialitäten, Gemüselaib-

chen 

Bio Getränke 

Schober Christine 

4320 Allerheiligen, Kräuter, Ernährung, Bienen im 

Raum Perg und Linz - Christine Schober 

Honig und Honig/Kräuter Mischungen, Bienen-

produkte, Tinkturen, Pflanzenwasser, Tees und 

Kräuterspezialitäten 

OÖ Seminarbäuerinnen 

4020 Linz; Kochen & Genuss mit den Seminarbäuerin-

nen | LFI Oberösterreich 

Kinderprogramm – alles rund um die Milch 

Aktuelles Kursangebot  

Bio-Eis Stadler - Fam. Stadler 

4134 Putzleinsdorf, Bio-Eis Stadler 
Bio: Eis, Schulmilch 

Biohof Talhuber -  Fam. Hörtenhuber 

4491 Niederneukirchen, https://www.talhuber.at/  

Bio: Erdäpfelspiralos, Waffeln, Erdäpfel-

Quiche, Erdäpfelstangerl, Apfel-Hibiskus, 

Most-Aperol, Most, Bier, Sonnenblumenkern- 

und Blütenprodukte, Erdäpfel, Haselnuss-Pro-

dukte 

Theresiengut 

4040 Linz, Theresiengut am Pöstlingberg | Wohnen und 

Arbeiten für Menschen mit Beeinträchtigung 

 

Gebackene Mäuse, Apfelsaft, Most, Cider, Din-

kelprodukte, Kräuterlimo, Molkereiprodukte, Si-

rupe, Salze, Nudeln 

Biohof Thomabauer - Simon Humer 

4731 Prattsdorf, Home - erLeben KG – Biohof Thoma-

bauer | Qualität in PrambachkirchenerLeben KG – 

Biohof Thomabauer | Qualität in Prambachkirchen 

Bio Bratwürstel 

Traunsee Fisch und Pasta 

4810 Gmunden, Produkte - Traunsee Fisch & Pasta 

Frische Stanglfische, Bier, alkoholfreie Ge-

tränke, Wein, Matjes, Sugo, geräucherte 

Reinanken, Bosna 

ARGE Wildbret  

4492 Hofkirchen im Traunkreis, Willkommen auf wilder-

genuss.at - Jagen - Kochen - Essen  

Kräftige Wildcremesuppe vom Reh, Reh-Roh-

schinken, Reh-Cabanossi 

Laussermayr Georg 

4461 Laussa, Kontakt | Cider Laussermayer  
Most, Cider, und Saft 

Pühringer Franziska  

4175 St. Veit/Mühlkreis, Bauernkrapfen Franziska Püh-

ringer | St.Veit mitanaund 

Bauernkrapfen 

Biberhof - Leo und Franziska Friesenecker Senfe, Gewürze, Kräutertees  

https://www.bio-hofladen.at/
https://www.bio-hofladen.at/
https://christineschober.at/
https://christineschober.at/
https://ooe.lfi.at/kochen-genuss-mit-den-seminarb%C3%A4uerinnen+2500+1285017
https://ooe.lfi.at/kochen-genuss-mit-den-seminarb%C3%A4uerinnen+2500+1285017
https://www.bio-eis.net/
https://www.talhuber.at/
https://www.theresiengut.kreuzschwestern.at/
https://www.theresiengut.kreuzschwestern.at/
https://www.biohof-thomabauer.at/
https://www.biohof-thomabauer.at/
https://www.biohof-thomabauer.at/
https://www.fischundpasta.com/produkte/
https://wilder-genuss.at/
https://wilder-genuss.at/
https://www.ciderlaussermayer.at/
https://www.stvmi.at/betrieb/bauernkrapfen-franziska-puehringer/
https://www.stvmi.at/betrieb/bauernkrapfen-franziska-puehringer/
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4263 Windhaag, Biberhof 

Elisabeth Fröstl  

4284 Tragwein, Elisabeth Fröstl 
Gefriergetrocknete Früchte, Nudeln, Mehle 

Aichinger Regina Anna 

4351 Saxen, reitbauernholzofenbrot 

Brot, Gebäcksackerl, Baguette, Briocheherzen, 

Weizen/Dinkelbrot 

 

 

Mitmachprogramm  

Ein besonderes Angebot richtet sich an Kinder und Familien. Die Seminarbäuerinnen der 

Landwirtschaftskammer OÖ laden zum Mitmachen ein. 

Dabei erfahren junge Besucherinnen und Besucher auf spielerische Weise Wissenswertes 

über Herkunft, Verarbeitung und Bedeutung der wertvollen Lebensmittel. 

Für Begeisterung sorgen praktische Mitmachstationen wie das Butter-Shaken, bei dem die 

Kinder ihre eigene Butter herstellen können oder auch die Herstellung des eigenen Kräuter-

salzes. Darüber hinaus informieren die Seminarbäuerinnen über ihre Bildungsangebote für 

Schulen und Kindergärten sowie über praxisnahe Koch- und Backkurse. 

 

Brauchtum und musikalische Unterhaltung 

Neben Kulinarik kommt auch die Unterhaltung nicht zu kurz. „D‘Saitn-Knopf Musi“ wird für 

festliche Stimmung am Domplatz sorgen. 

Erstmals bereichern heuer die jungen „Drischl Drescher“ aus Herzogsdorf das Programm. Mit 

ihren Einlagen zeigen sie, wie früher das Getreide gedroschen wurde. Für gelebtes Brauchtum 

sorgt außerdem die „Volkstanzgruppe Micheldorf“, die mit ihren Volkstanz-Darbietungen ein-

drucksvoll zeigen, wie lebendig oberösterreichische Traditionen heute sind. 

 

Fest der Dankbarkeit und Begegnung 

Das Landeserntedankfest verbindet Tradition, Kulinarik und Information und macht die Leis-

tungen der oberösterreichischen Landwirtschaft für die Bevölkerung sichtbar und erlebbar. Be-

sucherinnen und Besucher jeden Alters sind eingeladen, gemeinsam Danke zu sagen, regio-

nale Spezialitäten zu genießen und einen stimmungsvollen Herbsttag im Herzen von Linz zu 

verbringen. 

 

Landeserntedankfest 2026 

Sonntag, 20. September 2026 

10.00 Uhr Erntedankgottesdienst im Mariendom Linz 

11.30 bis 15.00 Uhr Schmankerlmarkt am Domplatz 

Eintritt frei 

 

https://biberhof.com/
https://www.muehlviertel.at/oesterreich-poi/detail/430034192/elisabeth-froestl-sb-hofladen.html
https://sites.google.com/view/reitbauernholzofenbrot/home
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Bildtext: Das Erntedankfest im Linzer Mariendom bringt die Wertschätzung für die bäuerliche Arbeit zum Ausdruck.  

Bildnachweis: LK OÖ/Primeßnig, Abdruck honorarfrei 

 

 

Bildtext: Mehr als 20 bäuerliche Direktvermarkter aus ganz Oberösterreich sind beim Schmankerlmarkt des Lan-

deserntedankfestes vertreten.  

Bildnachweis: LK OÖ/Primeßnig, Abdruck honorarfrei 

 

Kontakt : Mag. Elisabeth Frei-Ollmann, 

T +43 50 6902-1591, E medien@lk-ooe.at 


