o
c
©n
@
=7
2
0
<l
@
-
2
;.
uw
o
&l
@
<
3
o
o
e

Ihr Wissen wachst.
LFI Osterreich | Ifl.at

Kalb roseé

Kalb rosé Austria - fiir eine nachhaltige,
verantwortungsvolle und profitable Kalb-
fleischproduktion

Das Kalb-rosé-Austria-Qualitatsfleischprogramm bietet
eine wertvolle Chance: Kalb-rosé-Fleisch stammt von
Kalbern im Alter von sechs bis hochstens acht Mona-
ten, v. a. von mannlichen Milchrassekalbern. Durch eine
spezielle Futtermischung aus Maissilage, Kraftfutter
und Raufutter wie Stroh erhélt das Fleisch seine cha-
rakteristische Rosé-Farbe. Diese einzigartige Fleisch-
qualitat — zwischen Vollmilchkalb und Jungrind - birgt
sowohl kulinarisches als auch wirtschaftliches Potenzi-
al. Bauerinnen und Bauern kénnen dazu beitragen, dass
Kélber, die bisher ins Ausland transportiert wurden, nun
in Osterreich geméstet und tiber das Kalb-rosé-Quali-
tatsfleischprogramm vermarktet werden.

Mit Unterstiitzung von Bund, L&ndern und Européischer Union

= Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft,
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Neu: zwei praxisnahe LFI-Broschiiren fiir den
erfolgreichen Einstieg in die Kalb-rosé-Mast

Anforderungen an eine erfolgreiche Kalb-rosé-Mast: von
der optimalen Haltung und Fiitterung bis zur Wirtschaft-
lichkeit — mit vier Betriebsreportagen.

Gesundheitsmanagement: praktische-Tipps fiir die ge-
zielte Forderung der Kalbergesundheit — mit bewahrten
MaRnahmen, um Tierverluste und Behandlungskosten
zu senken.

Hier geht's zum Download:

» www.lko.at/publikationen

Neu: vier Betriebe im Portrat — mit Einblicken
in Fiitterung, Haltung und Vermarktung

Hier geht's zu den Filmen:

» www.youtube.com/@lko.beratung

Mebhr Infos:

Wenn Sie Néheres (iber das Qualitatsfleischprogramm
wissen wollen, besuchen Sie die Website
www.kalbrose-austria.at



