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SEMINARTERMIN: LFI KIRCHDORF STEYR
02.03.22, 09:00 - 17:00

8,00 Unterrichtseinheiten

SEMINARORT: M i IC h p rOd u kte -

Betrieb Ollinger Michaela und Walter
Au 6

4550 Kremsmiinster Ve r ko Ste rt ra i n i n g

Telefon: 07583/8036

ANMELDUNG: Mi. 02.03.2022, 09:00 - 17:00 Uhr

bis spatestens 20.02.2022 Kremsmiinster, Betrieb Ollinger Michaela und Walter
LFI-Kursnummer: 2031/1
beim LFI-Kundenservice:

. 050/6902-1500 Erlernen Sie, worauf Sie bei der Verarbeitung — von Milch bis zum fertigen

=1 050/6902-91500 Milchprodukt — achten missen, um ein einwandfreies, qualitativ hochwertiges
¥ info@Ifi-ooe.at Produkt zu erhalten. Erkennen Sie fehlerhafte Produkte, schlieRen Sie auf
LJ ooe.Ifi.at Herstellungsfehler, ziehen Sie Riickschliisse auf deren Behebung und erhalten

Geschiftsbedingungen: ooe.Ifi.at/agb  Sje Tipps fiir die Teilnahme an Produktpriamierungen.

KURSBEITRAG: Nicht vergessen: Eigene Produkte zur Verkostung mitbringen!
gefordert: € 50,00 (fiir Bauerinnen,

Bauern und Familienangehérige —
Details unter ooe.lfi.at/foerderung)
nicht gefordert: € 100,00

TRAINER/-IN:

DI Martin Rogenhofer,

Leiter des Lebensmittel-
technologisches Zentrum der
HBLFA Francisco Josephinum

Beachten Sie aktuelle Informationen
unter https://ooe.lfi.at/corona
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